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Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Pour des raisens d'appraovisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au déeret du 17/12/2002.




@
SOGIREST

| GOUT [ PARTAGE | PROXIMITE

Semaine 37
%ﬁ Entrée

x
Plat
principal

LD rmmc:\_m

“pam  Feculent
>
Produit 4.,

e Taee
L laitier A

g.

Salade de blé

/ Fruit du jour

Sauté de beeuf au fus

Ratatouille

Petit Louis

Les groupes
d'aliments .

Fruits et ./,
légumes

Mena scoluire
Menus du Lundi 09 Septembre au Vendredi 13 Septembre 2024

/

W

ux blanc vinaigrette

Raviolis de (égumes

(Plat complet)

VYaourt nature

/nos\cdoum de fruits

Viandes, )
i poissons |
A _ ceufs 4

Mersreds

\ Céleri ﬂmq:q:_mu&w/

Sauté de volaille sauce
créme

PdT vapeur

Fromage blanc nature

/ Fruits au sivop \

Céréales,
légumes )
secs

¥

/ Flan vanille

o & #o
Veads

dté de campagne

Escalope viennoise
Choux-fleurs béchamel

Camembert d (a coupe

Produits
laitiers

/

A

Melon

Filet de colin sauce

nantua

Riz créole

Fmmental

Tarte aux abricots du

« Selon 'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
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Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisans d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

S06IREST vous informe que la viande bovine est d origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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-14 du décret du 17 avril 2015, |a cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de madifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous inforime que la viende bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en hénéficier. »

ﬁ%\‘. Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de madifier certaines composantes du menu 2t vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous inferme que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.




