SOGIREST Mena soolaire

['GOUT [ PARIAGE / PROXIMITE Menus du Lundi 30 Décembre au 03 Janvier 2025

Semaine E& : \*&\Q\G&.

Verdreds

ﬁ% Entrée \ Blé saﬁmﬂmﬁﬁa:mmqy \ Carotte rapée / \ Salade verte / \ Rosette /
38
Plat mj Aiguillette de poulet au 3 Tortellis .
L T : Boeuf bourgu 5 i Colin sauce Provencale
principal ‘&8 Jus of agnon ricotta/épinards (PU) 5
g ™
< Légume P s
« g e
W cecilant Haricots beurre Pommes vapeur Courgettes persillées
" Produit 2 ) VYaourt aromatisé aux
ul i i 7]
_ ro L. Tomme blanche Emmental : Petit moulé nature
aitier \wﬁs\gﬁﬁh
_ T
Dessert ( Fruit de saison \ / Liégeois vanille \ / Chouquettes \ / Fruit de saison \
Les groupes its et Fruits et Sm:n_mm.,. n.ﬁmm_mm. Wat ¥ Produits .v_.oa:_-u
, | légumes | | poissons | légumes i ] b taitiers 4 \  sucrés
daliments L cuits 4 s ek

5 . ceufs 2 >

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, |a cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

%%. Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, |a cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

A.%%‘. Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de madifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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Menus du Lundi 20 Janvier au 24 Janvier 2025
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, |a cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre &tablissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

o=

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOEIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au déeret du 17/12/2002,
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, |a cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Q%.. Pour des raisons d'approvisionnement, $GE IRESE stkEsaENml 458545 madifisr gertaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002.



