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Semaine du Lundi 4 Mai au 8 Mai 2026
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Panvé 1/2 ael

Fuuil du joury

Vendredi

8

MAI

VICTOIRE 1945
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Cuisiné par nos chefs

Menu végétarien

Agriculture biologique

@ Filiere Marine Engagée

L LOCAL

Origine France

Ng o

=
i

Patissé par nos chefs

8 MAI, JOUR FERIE
POURQUOI ?

(ToNTEXTES

8 mai 19245

Fin pe LA SEcoNDE
GUERRE MonNDlALE

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST veus informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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Semaine du Lundi 1 1Mai au 15 Mai 2026

@ NMardi
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(plat, comyplel)
=
Fremage blanc
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Cempele de ponmumes

lMercredi

A.M.u Cuisiné par nos chefs

@ Menu végétarien

@ Fillere Marine Engagée

L LocAL

‘ ' Origine France

Patissé par nos chefs

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établi
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

L

B Quesl-ce quwun colombe de ponc ?

‘Ce colombe de penc, ceal une tecelle qui chonge wioiment
des platty mijetés tnaditierunels | Tmagines, de beau
sauce epicte qui woyppelle le cuvuy, mais en plus deux el
pagyume. Ceat un plal conuivial el gewumoand, oqui appetle
wne louche de seleil o toble.

|

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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Semaine du Lundi 18 Mai au Vendredi 22 Mai 2026
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Céléni vémeulouce
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.?ég
Epinands & low ceme
)

Brie a la coupe

Flan nappé coovamel

Mevcredi
Concembnes n.wv

——
Boulettes de beeuly sauce
champigneny

@ O
Flageslets ¢
Fromy

Tante aux penmumes, dw
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Salade coleslan:

Renul's checelal

Venidredi
e
. .Sﬁ@m@ﬁﬂ.ﬂw
Filel de hoki dauce
@ rwvengale (9
Chour-lewy béchamel

(A

Petil awisse sucné

‘Liégesis checelal

Cuisiné par nos chefs

Menu végétarien

Agriculture biologique
N\ [

Filiere Marine Engagée

@

L LocaL

Origine France
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PAtissé par nos chefs

le vendeg-vous des gowumands !

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, |a cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension,

SOGIREST vous informe gue la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.




<
SOGIREST

| GOUT [ PARTASE [ PROXIMITE

Produits
laitiers

Fruits et -
L légumes

Viandes,
poissons
eufs 4

Céréales
|égumes
L secs

MENU

Semaine du Lundi 25 Mai au Vendredi 29 Mai 2026

Mardi

e udE
(o>
Aiguilleltes de poulel

BOUCE LML
O Petits pois G
Yaeuwll nalwre sucné

Fwil de saisen

Mercredi @ Jeaudi

Hanicels vents
R——
Conden blew de dinude,

Pomme vapewn

(>

Pelil ‘Couis

T il

Melon,
Reulé aw fremage

Conelties Vichuy
(>

Camembent av law coupe

Fuul de saisen

Vendredi

Saucizaen o Uail

Filel de colin sauce

@Segﬂ:au
Chanleneige

Eclainu vonille

@ Menu végétarien

Agriculture biologique
—7

@ Filitre Marine Engagée

L LOCAL

. ' Origine France

s
g Patissé par nos chefs

€2 Cundi de Pentecéte : pause
gowvmande... o lo maisen ! §¢

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met  disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droif de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.




