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Quelle est la saymbeligue du moid de juin ?

Juin eaf le mois de la nose, la neine des
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« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merei d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le dreit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d’origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon Particle R.112-14 du décret du 17 avril 2015, Ia cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Maerci d'orienter toute persenne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisors d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de vetre compréhension.

SOGIREST vous informe que |a viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon ['article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, Ia cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Pour des raisons d'approvisiannement, SOGIREST se réserve le droit de madifier certaines compasantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'erigine frangaise conformément au décret du 17/12/2002,
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‘Cea ity de 'élé sont appréciés powt teun praicheun, leuns comlets vives €
lews saueund sucnéed. Paumi lea plus pepulaines, on neloune
Paastéque : Tréa nafuaichisaante el niche en eau.

Melon : papumé el idéad lond des penles chaleuns.

Péche ef Nectovtine : puleuses el sucnées.

Abnicel : deux ef niche en vilouwmines.

Fuise el Frumbeise : pangailes en deasenl eu en salade de fruils.

Cea uuils aymbelisent sgunent la connrivialité, lea vacances el les tepad en
plein ain pendond la saisen ealivole.

« Selon 'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intdgre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orignter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met 3 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

B Dowine sonnenie, deuniend nepas a la coutine
avant lea vacances | £

Merci d'prienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier, »

Toule Uéguuipe voud souwhaile un été kumineux el gowunmand,
nempli de nines, de décewnentes ef de mements ineubliables.
Preiteg bien de ves vacances ef a bientdt !

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise confermément au décret du 17/12/2002.




