ENTREE DU JOUR

= LE MENU DE LA SEMAINE _
-

Du Lundi 31 Aout au Vendredi 4 Septembre 2026

MERCREDI

Céleri rémoulade

Sauté de beeuf au jus

<

PLAT DU JOUR
%

{menu unique)

Sauté de volaille sauce tomate Paté pomme de terre

LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE DU JOUR Emmental
1
1
DESSERT DU JOUR Compote de pom/poire
1
1
| A e
GOUTERS

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015

Viande bovine frangaise .W.W\ Agriculture Biologique

Viande de porc frangais .ﬂmW\ Plat végétarien

)4

Volailles frangaise Bleu Blanc Ceaur

Petit suisse sucré

Ad

Fruit de saison Fruits au sirop

Eufs Plein Air xﬁ

Filiére Marine Engagée @
\

Patisserie du chef :@y\

Produit de saison mwﬁv
Appellation Origine %/
Contrélée (AOC) =
Reégion ultrapériphérique

Indication Géographique

y oo Produit local
Protégé (IGP)

Soupe du chef @

{RUP)

Melon

, SOGIREST met A disposition un repas sans les 14 allergines réglementaires qul s'intigre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Appellation Origine
Protégée (AOP)
Haute valeur

environnementale (HVE)

Recette du chef ( OV



LUNDI

Salade de blé

ENTREE DU JOUR

Chou blanc vinaigrette

PLAT DU JCUR

(menu unique)

3

Raviolis de légumes

LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT Frites

LAITAGE DU JOUR Petit Louis
Tt b
1 1
1 1

DESSERT DU JOUR 1 Fruit de saisen

GOUTERS “
i
1
1

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, SOGIREST met & disposition un repas sans les |4 allergénes réglementalres qul s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissernent.

Viande bovine frangaise .ﬂmwt\ Agriculture Biologique

B
Vet

Viande de porc francais

-4

Plat végétarien

Volailles frangaise Bleu Blanc Cceur

=
&

Yaourt nature

Produit de saison

Appellation Origine ﬁmm,
Contralée (AOC) S/

Reégion ultrapéripherique

{RUP)

VENDRED]

Macédoine mayonnaise

}

1

1

1

1

) 1
Escalope viennoise i
1

1

I

I

)

]

1

Riz créole

®

Fruit de saison

Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Filiere Marine Engagée @
L%

Patisserie du chef ;@

Appellation Crigine
Protégée (AOP)
Haute valeur

CEufs Plein Air %mN

Indication Géographique P
7 ,.w..naﬂ

environnementale (HVE) ok

Recette du chef %

Produit local

Protégeé (IGP)

Soupe du chef @
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<7 Du Lundi 14 Septembre au Vendredi 18 Septembre 2026
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LUNDI MERCREDI

Z Saucisson cuit nature
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ENTREE DU JOUR : Tomates vinaigrette
;
“
1
1

4

Jambon blanc

PLAT DU JOUR
b
E{

{menu unique) et

I
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Beignets de calamar !
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1
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« Selon Particle R.112-14 du décret du 17 avril 2015, SOGIREST met A disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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MERCREDI

ENTREE DU JOUR
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Du Lundi 21 Septembre au Vendredi 25 Septembre 2026

JEUDI

PLAT DU JOQUR

(menu unique)

Cordon bleu de dinde

4

Pizza Royale

Nuggets de blé

LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT

Salade verte Coquillettes

[rEEEETTTTA
Q

Madeleine

1 .l
; “
1 1
LAITAGE DU JOUR ! Croc'lait Fromage blanc i
| i
1 [
| S S 1
g e S S R i S
|
DESSERT DU JOUR ! Muffin pépites chocolat
1
1
1
1
T AL AT A T A s VI e B e S S R 1
GOUTERS

VENDREDI

Filet meuniére

>

Riz pilaff

a

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, SOGIREST met A disposition un repas sans les |4 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Mercl d'orienter taute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Viande bovine frangaise

Viande de porc frangais .ﬂwﬂ\ Plat végétarien %

Volailles francaise

-4

ﬂnw;\ Agriculture Biologique

E

Produit de saison Nwﬁ, CEufs Plein Air xW».N
Appellation Origine

Controlée (AQC) O

Région ultrapériphérique

Indication Géographique
Protégé (IGP)

Bleu Blanc Coeur

@ fxal\l..\l.\ Soupe du chef

(RUP}

Filiere Marine Engagée @
A

Patisserie du chef @

Produit local

Appellation Origine
Protégée (AOP)
Haute valeur

environnementale (HVE)

Recette du chef AH)U.V



